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康顺园24小时城市书房
本月闭馆

菜价有回落香菜还是贵

近日，记者从大兴区图书馆

获悉，康顺园 24 小时城市书房

由于要进行线路改造和设备升

级，将于9月10日至9月30日进

行闭馆，闭馆期间暂停办理读者

卡、阅览、借还书等服务。

闭馆期间读者可前往大兴区

图书馆（黄村西大街11号）、绿地

24小时城市书房（更读书社）或大

兴区24小时智能图书馆高米店分

馆办理借还书业务。

文/记者 李梦丽

受极端天气影响，上个月北京菜价出

现了较大幅度上涨，绿叶菜尤为明显，而

香菜更是达到了60元一斤。近日，有读

者反映，菜价有所回落，于是记者到菜市

场一探究竟。

黄瓜、油麦菜较上月价格回落一半

记者随机挑选了两种前期较贵的蔬

菜：黄瓜、油麦菜，进行对比。据超市促销

员说，8月底的黄瓜价格约在5元钱一斤，

而现在则降到了2.98元一斤。北京新发 地市场显示的9月5日菜价中，京品种黄

瓜平均价1.75元一斤，最高价2元一斤;而

鲜花品种黄瓜平均价2元一斤，最高价

2.5元一斤。降价幅度近一半。

油麦菜的价格浮动也比较大，目前超

市所售油麦菜为2.9元一捆（注：约一斤），

而8月底的油麦菜则约7元一斤左右，黄

村西大街菜市场一摊位老板说，有的地方

能卖到13元一斤。

香菜价格依旧菜场最高

虽然部分菜价回落，但有一样菜的价

格依旧全场最高,那就是——香菜！

记者发现，超市所售香菜为7.9元一

袋（注：约二两）。黄村西大街菜市场所售

为3元一两，折算下来就是30元一斤！

虽然8月底香菜价格直飙60元，现在

已经降半，但菜市场某摊位老板说：香菜

依旧是所有菜中最贵的。连一旁买菜的

阿姨也感叹“以前香菜3块钱买一大捆，现

在还是挺贵的”。

文并摄/记者 杨雪寒

近日，记者从大兴区城市管理委员

会获悉，2018年大兴新城路口秩序化改

造大修工程正在进行，工程共涉及40个

路口，预计年底前完工。

本次工程涉及东片区（老城区）14

个路口，西红门4个路口，庞各庄4个

路口，孙村8个路口，生物医药基地8

个路口，东配套区1个路口，罗奇营1个

路口。

随着大兴区新城建成区域不断扩

大，行人车辆不断增加，道路交通压力

变大。据区城管委介绍，本次路口秩

序化改造，通过规范行人过街秩序、机

动车行驶秩序、非机动车行驶秩序、各

类设施建设秩序，实现“三高一降”的

目标：即提高行人过街安全性便捷性、

提高路口的通行能力、提高市容景观

质量、降低事故起数。从而改善路口

秩序，带动安全性和通行能力的整体

提升。由于施工涉及路口较多，本报

在此提醒大家合理规划出行路线，注

意绕行。

文/记者 杨雪寒

图/兴区城市管理委员会

40个路口改造
市民请注意绕行

9月4日上午，记者跟随大兴城

管兴丰执法队和兴丰食药所的执法

人员一同来到大兴区第一幼儿园，

对幼儿园食堂的燃气安全、餐厨垃

圾、食品安全进行检查。

进入幼儿园食堂，负责人岳向

华老师带领执法人员来到更衣室

穿防护服、戴一次性帽子、鞋套、口

罩。老师告诉记者，为了保证孩子

们能够吃得健康、吃得安心，工作

人员每天进入幼儿园食堂必须穿

着相应的防护服装。

随后，城管队员对食堂的燃气

安全情况、燃气使用情况、餐厨垃圾

分类情况及餐厨垃圾贮藏清运记录

进行了检查，并对现场需要注意的

事项进行了细心地讲解。食药所对

食堂各操作间、食品原材料仓库及

厨房现场操作环境进行了检查。

兴丰城管执法队的郝源昌副队长

说，通过检查可以看到幼儿园的食堂

管理情况从各方面比较规范，食品卫

生安全做得规范、用心。

随后执法人员又一同来到国家

教育行政学院附属实验学校进行检

查，对学校食堂的垃圾分类情况进

行了现场指导。同时，要求食堂厨

师对日常操作燃气程序进行现场演

示，并对燃气使用过程中需要注意

的事项进行了指导。

据了解，下一步兴丰城管执法

队与兴丰食药所一同，对辖区所有学

校、幼儿园食堂进行地毯式的检查。

对于存在问题的单位会要求进行限

期整改，从而保障孩子们“舌尖上的

安全”，让孩子们在学校吃得放心、吃

得健康。

文/记者 王燕 图/大兴城管

上月香菜价格达到60元/斤 现30元/斤

兴丰城管联合兴丰食药所对辖区学校食堂检查

保障学生们
“舌尖上的安全”

近日，大兴区疾控中心在位于龙河路的

眉州东坡酒楼举办了“全民健康生活方式三

减三健”为主题的厨艺大赛。来自14个镇政

府/街道办事处选派的14名参赛选手在规定

时限内完成菜品烹饪，评委们通过品尝各道

菜品做出评判，最终，亦庄镇参赛选手烹饪的

“香煎元贝牛肝菌”获得大赛第一名。

本次厨艺大赛，14名参赛选手有专业的

大厨，也有普通的厨艺爱好者。比赛共分为

两轮，每轮七名选手，要求在20分钟内，围绕

“减盐、减油、减糖”的健康主旨，同时兼顾色、

香、味俱全自由发挥、精心创作，完成自己的

菜品。

活动现场，观众在观看学习厨师制作低

盐少油少糖菜品的同时，还有健康答题活动，

大家积极参与，答对观众还获得精美的小礼

品。不仅如此，现场的观众也是有口福的，现

场的观众也品尝到参赛选手的菜品。大家边

品尝，边学习，边交流，整个活动现场气氛热

烈、融洽。

“还有五分钟。”主持人发出比赛倒计时，

选手们纷纷呈上自己完成的美味菜品。现场

却还有一位参赛选手在争分夺秒地制作自己

的菜品。“今天做的是蒸菜，比较费时间。”随

着主持人一声“时间到”，参赛选手们呈现出

一道道美味又健康的佳肴。经过评委们的评

判，亦庄镇“香煎元贝牛肝菌”获得第一名，

采育镇“兰花鲜虾球”、观音寺街道“五彩杏鲍

菇”并列第二名，青云店镇“丝瓜盏”、礼贤镇

“自制小豆腐”、榆垡镇“鲜虾蒸丝瓜”位列第

三名。

赛后，北京市疾病预防控制中心慢病所

所长董忠对赛事做了总结：她表示，这次厨艺

大赛有专业厨师参赛，也有更多的来自民间

的高手，她非常乐意看到咱们老百姓能够通

过这次的活动更好地掌握这些健康又美味的

烹饪技巧，希望通过活动引领和带动人们积

极参与到全民健康生活方式的行动中来。

据悉，此次活动的顺利开展为大兴区“全

民健康生活方式行动”宣传月活动拉开了帷

幕，为大兴区“三减三健”工作和慢性病综合防

控示范区建设工作的持续推进奠定了基础。

文并摄/记者 李梦丽 实习记者 申彤

牛肝菌第一虾球杏鲍菇得第二
大兴区开展“三减三健”厨艺大赛

大兴新城路40个路口秩序化改造具体施工地点：

西红门

罗奇营

东片区

生物医药基地

东配套区

孙村

庞各庄

欣宁街-宏康路 欣和街-宏业路

宏业东路-欣寿街 宏业东路-欣宝街

文新南街-罗奇营路

兴旺路-康庄路 兴旺路-枣园路

兴业大街-香园路 兴业大街-枣园路

兴业大街-丽园路 兴和街-乐园路

兴华大街-香园路 兴华大街-丽园路

兴华大街-清源北路 兴华大街-富强路

兴丰大街-康庄路 龙河路-清源路

京开辅路-金星路 京开辅路-清源路

景弘路-华佗路 百利路-华佗路

春林大街-华佗路 天富大街-永兴路

天富大街-庆丰路 天贵大街-思邈路

天华大街-庆丰路 天华大街-华佗路

新源东街-永兴路

盛顺街-海鑫路 盛顺街-海鑫北路

盛通街-海鑫北路 南中轴路-六环辅路

南中轴路-海鑫北路 南中轴路-海鑫南路

南中轴路-海鑫路 盛豫街-海鑫路

隆平大街-幸福路 隆平大街-团结路

隆兴大街-幸福路 隆兴大街-团结路


